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BANDO DI GARA PER LA CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI RI STORAZIONE 

SCOLASTICA MEDIANTE PROCEDURA APERTA CON IL CRITERI O 

DELL’OFFERTA ECONOMICAMENTE PIU’ VANTAGGIOSA. 

 
  



1. STAZIONE UNICA: Comuni di Borgarello (PV) e Zerbolò (PV). 

Comune di Borgarello : Via Pavia n. 16 – Tel. 0382.925581 – Fax 0382. 933291 – Sito Internet 

http://comune.borgarello.pv.it - e-mail marisa.re@comune.borgarello.pv.it 

Comune di Zerbolò : Via Roma n. 116 – Tel. 0382.818672 – Fax 0382.818771 – Sito Internet 

www.comune.zerbolo.pv.it - e-mail protocollo@comune.zerbolo.pv.it 

2. CATEGORIA DI SERVIZIO: Categoria 17 – Servizi alberghieri e di ristorazione. CPV: 55000000.  

CIG: Z07054BDC7. 

3. OGGETTO DELLA CONCESSIONE: concessione del servizio di ristorazione scolastica per alunni e docenti 

delle scuole dell’infanzia e primaria dei Comuni di Borgarello e Zerbolò, dell’asilo nido per il solo Comune di 

Zerbolò, per utenti servizi sociali e dipendenti comunali per il solo Comune di Borgarello. La concessione ha 

anche per oggetto la gestione informatizzata della rilevazione delle presenze con sistema pre-pagato per 

entrambi i Comuni. La concessione segue l’art. 30 del D. Lgs. 163/2006 e regolamenti attuativi successivi. 

4. LUOGO DI ESECUZIONE: i pasti dovranno essere preparati presso il centro cottura (cucina) sito nel Comune 

di Borgarello (PV), ubicato in Via Corbellino e trasportati nei diversi terminali di consumo. 

I pasti dovranno essere preparati presso il centro cottura (cucina) sito nel Comune di Zerbolò (PV), ubicato in Via 

Roma n. 84 e trasportati nei diversi terminali di consumo. 

5. PROCEDURA DI AGGIUDICAZIONE: ricorso alla procedura aperta art. 55 D. Lgs n. 163/2006 e regolamenti 

attuativi successivi.  

6. CRITERI DI AGGIUDICAZIONE: con affidamento alla Ditta che avrà presentato l’offerta che risulterà 

economicamente più vantaggiosa, ai sensi dell’art. 83 del D. Lgs. 163/2006, sulla base comparativa degli 

elementi di seguito indicati: 

- Offerta Tecnica : fino ad un massimo di punti 55/100 

- Offerta Economica : fino ad un massimo di punti 45/100 secondo la seguente formula : 

 

                45 

COMUNE DI BORGARELLO      _________________________  X  % Offerta Ribasso Singolo 

                 % Massimo Ribasso  

 

      45 

COMUNE DI ZERBOLO’      _________________________  X  % Offerta Ribasso Singolo 

                 % Massimo Ribasso  

 

L’offerta economica dovrà contenere: prezzo offerto e la misura della percentuale di ribasso (fino ad un massimo 

di due decimali), così in cifre come in lettere, riferita al seguente prezzo a base d’asta : € 5,00 escluso di IVA, per 

singolo pasto. In caso di discordanza varrà il ribasso % espresso in lettere. 

Ogni singola partecipante, dopo aver ottenuto il punteggio derivabile dall’offerta effettuata per singolo Comune, 

vedrà attribuito il punteggio medio che ne deriva (Punteggio 1+ Punteggio 2 diviso 2). 

L’Azienda aggiudicataria avrà costruito per ogni singolo Comune il prezzo pasto applicato dalle singole 

Amministrazioni che potranno ritenerlo adeguato alle proprie tariffe in essere oppure, mantenendo queste ultime 

le compenseranno all’aggiudicatario (differenza tra prezzo di aggiudicazione e prezzo pasto determinato dal 

Comune) con risorse proprie.  



OFFERTA TECNICA  MAX PUNTI 55   

L’assegnazione dei singoli punteggi avverrà, laddove possibile, con criterio proporzionale tenendo conto del 

rapporto fra quantità offerta e punteggio massimo assegnato. A tale scopo verranno inseriti solo 2 decimali 

senza arrotondamenti. 

1) QUALITA’ DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE 

 

MAX 

PUNTI 35 

  
 

1.1. MODALITA’ DI RIFORNIMENTO  MATERIE PRIME E 

LORO STOCCAGGIO 

Max 

Punti 8 

 

Borgarello  

 

Zerbolò Media 

N. fornitori  

certificati                                                           max punti 1,00  

   

 

fino a n.10 fornitori certificati                               max punti 0,50     

oltre a n. 10 fornitori certificati                             max punti 1,00     

Frequenza delle forniture delle varie 

tipologie di prodotto                                        max punti 3,00  

   

 

Bisettimanale                                                              punti 1,00     

Trisettimanale                                                             punti 2,00     

Giornaliera                                                                  punti 3,00     

Modalità di gestione prodotti BIO-DOP- IGP 

Commercio equo e solidale                            max punti 1,00  

   

 

Bisettimanale                                                              punti 0,25     

Trisettimanale                                                             punti 0,50     

Giornaliera                                                                  punti 1,00     

Frequenza delle forniture 

prodotti DOP                                                    max punti 1,00  

   

 

Bisettimanale                                                              punti 0,25     

Trisettimanale                                                             punti 0,50     

Giornaliera                                                                  punti 1,00     

Frequenza delle forniture 

prodotti IGP                                                      max punti 1,00  

   

 

Bisettimanale                                                              punti 0,25     

Trisettimanale                                                             punti 0,50     

Giornaliera                                                                  punti 1,00     

Frequenza delle forniture prodotti 

COMMERCIO EQUO E SOLIDALE                  max punt i 1,00 

   

 

Bisettimanale                                                              punti 0,25     

Trisettimanale                                                             punti 0,50     

Giornaliera                                                                  punti 1,00     

      

1.2 MODALITA’ DI PREPARAZIONE, COTTURA, 

CONSERVAZIONE, DISTRIBUZIONE, TRASPORTO,  

LAVAGGIO E SANIFICAZIONE 

 

Max 

Punti 5 

 

 

Borgarello  

 

 

Zerbolò Media 



Valutazione qualitativa: 

descrizione delle modalità operative, introduzioni 

di accorgimenti atti ad ottimizzare il servizio      max punti 1,00  

  

 

 

 

 

  

Valutazione qualitativa : 

piano di autocontrollo                                         max punti 0,50  

   

 

Valutazione qualitativa: 

sistema rintracciabilità                                       max punti 1,50  

   

 

Valutazione qualitativa: 

gestione delle emergenze                                 max punti 1,00  

   

 

Valutazione qualitativa: 

piano di sanificazione, modalità di disinfestazione 

e derattizzazione                                                max punti 1,00  

  

 

 

 

 

      

1.3. ORGANIZZAZIONE DEL PERSONALE 

 

Max 

Punti 10 

 

 

Borgarello  

 

 

Zerbolò Media 

Monte ore addetti alla preparazione 

(cuoco, aiuto cuoco)                                        max punti 4,00  

   

 

da assegnare in proporzione 

al numero delle ore offerte superiori a 45  mese max punti 4,00 

   

 

      

Numero addetti 

alla somministrazione                                      

   

 

Utenti 

Scuola Infanzia e Primaria                              max punti 3,00  

   

 

Rapporto ASM/utenti 1/35                                           punti 1,50     

Rapporto ASM/utenti  1/30                                          punti 3,00     

Utenti 

Asilo Nido                                                         max punti 3,00  

   

 

Rapporto ASM/utenti 1/20                                           punti 1,50     

Rapporto ASM/utenti  1/15                                          punti 3,00     

1.4. ORGANIGRAMMA DEL PERSONALE E RELATIVA 

QUALIFICA 

Max 

Punti 5 

 

Borgarello  

 

Zerbolò Media 

Direttore del Servizio Curriculum                   max punti 1,00      

Almeno 3 anni d’esperienza nel settore                      punti 0,50     

Più di 3 anni d'esperienza nel settore                         punti 1,00     

Monte ore presenza in loco Direttore, 

oltre le 10 ore richieste                                    max punti 1,00  

   

 

Capo cuoco 

Curriculum                                                        max punti 1,00  

   

 

Almeno 3 anni d’esperienza nel settore                      punti 0,30     



Più di 3 anni d'esperienza nel settore                         punti 1,00     

Dietista 

Curriculum                                                        max punti 1,00  

   

 

Almeno 3 anni d’esperienza nel settore                     punti 0,50     

Più di 3 anni d'esperienza nel settore                         punti 1,00     

Monte ore presenza 

in loco Dietista                                                 max punti 1,00  

   

 

Almeno 3 ore settimanali di presenza in loco             punti 0,50     

Più di 3 ore settimanali di presenza in loco                 punti 1,00     

      

1.5. FORMAZIONE DEL PERSONALE 

Max 

Punti 2 

 

Borgarello  

 

Zerbolò Media 

Monte ore annuo 

complessivo                                                     max punti 1,00  

   

 

Fino 30 ore                                                          max punti 0,30     

Oltre 30 ore                                                         max punti 1,00     

Valutazione 

Programmi                                                        max punti 1,00  

   

 

      

1.6. ANALISI E PRELIEVI 

Max 

Punti 5 

 

Borgarello  

 

Zerbolò Media 

N° tamponi/anno (in loco) 

di superficie/palmari                                        max punti 3,00  

   

 

Almeno n. 3/anno                                                        punti 1,00     

Più di n. 3/anno                                                           punti 3,00     

N. accertamenti/anno su prodotti BIO 

                                                                           max punti 2,00  

   

 

Almeno n. 2/anno                                                        punti 1,00     

Più di n. 2/anno                                                           punti 2,00     

      

2) RIQUALIFICAZIONE CENTRO COTTURA E 

REFETTORI 

MAX 

PUNTI 10 

 

Borgarello  

 

Zerbolò Media 

Interventi migliorativi sulle strutture 

(muratura ed impianti), integrazione 

e/o sostituzione di attrezzature e/o arredi        Max punti 10,00  

   

 

      

3) INTERVENTI MIGLIORATIVI 

MAX 

PUNTI 5 

 

Borgarello  

 

Zerbolò Media 

Valutazione qualitativa su servizi 

aggiuntivi  e/o migliorativi                             max punti  4,00  

   

 



N° prodotti e valutazione alimenti BIO, DOP, 

IGP e prodotti del commercio equo e solidale, 

oltre a quelli richiesti                                       max punti 1,00  

   

 

Almeno 3                                                                     punti 0,50     

Più di 3 prodotti                                                           punti 1,00     

      

4) INIZIATIVE DI EDUCAZIONE ALIMENTARE RIVOLTA 

ALL’UTENZA 

MAX 

PUNTI 5 

 

Borgarello  

 

Zerbolò Media 

Valutazione delle iniziative e del materiale 

didattico a supporto                                        max punti 1,00  

   

 

Numero iniziative 

Annuo                                                               max punti 1,00  

   

 

Monte ore 

Annuo                                                               max punti 1,00  

   

 

La media è a cura della stazione appaltante. 

In caso di parità di punteggio la concessione sarà aggiudicata all’impresa che ha formulata la miglior offerta 

economica, il punteggio (medio) più alto. In caso di ulteriore parità la concessione sarà aggiudicata all’impresa 

che ha ottenuto il punteggio (medio) tecnico complessivo più elevato. In caso di ulteriore parità verrà effettuato 

un sorteggio tra le due partecipanti di pari punteggio; al medesimo presenzieranno i rappresentanti delle 

aziende.    

7. DURATA DELL’AFFIDAMENTO : decorrenza dal 1^ settembre 2012 sino al 31 agosto 2016. 

I singoli comuni si riservano la facoltà di applicare la procedura di cui all’art. 57, comma 5, lettera b) del D. Lgs. 

n. 163/2006 compatibilmente con le disposizioni vigenti al momento dell’adozione del provvedimento. I Comuni, 

inoltre, si riservano la facoltà, ai sensi e nei limiti dell’art. 57, comma 5, lettera a) del D. Lgs. n. 163/2006, e 

regolamenti attuativi successivi, di procedere all’affidamento di ulteriori servizi analoghi al medesimo soggetto 

aggiudicatario, a procedura negoziata e senza necessità di ulteriore pubblicazione di bando; in tal caso questi 

servizi saranno considerati estensione del presente appalto e sottoposti alle medesime condizioni. 

8. VALORE PRESUNTO DEL SERVIZIO: quadriennio 2012/2016: € 742.000,00=IVA esclusa 

9. MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELL’OFFERTA : il plico sigillato dovrà riportare la dicitura “Offerta per 

l’affidamento della concessione del servizio di Ristorazione scolastica per i Comuni di Borgarello e Zerbolò 

periodo 01/09/2012 – 31/08/2016” e dovrà essere inviato all’Ufficio Protocollo del Comune di Borgarello dalle ore 

8,30 alle ore 11,00, dal lunedì al venerdì, con il mezzo ritenuto più idoneo, ma ad esclusivo rischio del mittente, 

entro il termine stabilito dal presente bando. A tal fine si precisa che fa fede esclusivamente la data apposta 

dall’Ufficio Protocollo del Comune di Borgarello. Non verranno presi in considerazione i plichi pervenuti oltre il 

termine sotto indicato. 

Il plico deve pervenire presso l’Ufficio protocollo del Comune di Borgarello entro il giorno 09/07/2012 alle ore 

11.00, pena l’esclusione dalla gara. 

Il termine suddetto deroga l’art.70 del D.Lgs. 163/2006, in applicazione dell’art.20 del medesimo codice dei 

contratti pubblici. 

Il plico, pena l’esclusione del partecipante, dovrà contenere, al proprio interno, DUE 

BUSTE/PLICHI/RACCOGLITORI SIGILLATI , recanti l’intestazione del mittente e la dicitura dovrà essere : 



A - DOCUMENTAZIONE AMMINISTRATIVA E TECNICA DI AMMI SSIONE ALLA GARA 

Essa sarà a sua volta composta da due buste recanti la dicitura REQUISITI DI ORDINE GENERALE (Mod. A). 

CAPACITA’ ECONOMICO, FINANZIARIA, TECNICA E PROFESSIONALE (Mod. B). 

B - OFFERTA 

Composta da due buste recanti rispettivamente la dicitura OFFERTA TECNICA (Mod. C); OFFERTA 

ECONOMICA (Mod. D). 

10. RAGGRUPPAMENTI DI IMPRESE: sono ammessi a partecipare alla gara anche soggetti appositamente e 

temporaneamente raggruppati o che dichiarino la volontà di raggrupparsi, ai sensi dell’art. 37 del D. Lgs. 

163/2006. L’offerta, congiunta, dovrà essere sottoscritta dai rappresentanti legali delle imprese raggruppate e 

dovrà specificare le parti della concessione che saranno seguite dai singoli soggetti e contenere l’impegno che, 

in caso di aggiudicazione della gara, gli stessi soggetti si conformeranno alla disciplina prevista dal suddetto art. 

37. I soggetti del raggruppamento dovranno conferire poi mandato collettivo speciale con rappresentanza ad uno 

di essi, designato quale capogruppo, da far risultare con scrittura privata autenticata.  

11. REQUISITI MINIMI DI IDONEITA’ PER PARTECIPARE A LLA GARA. 

REQUISITI IN ORDINE GENERALE: dichiarazione sostitutiva, pena l’esclusione, ai sensi del combinato 

disposto degli artt. 35 e 38 del D.P.R. 445/2000 e s.m.i., sottoscritta dal titolare o dal legale rappresentante e 

corredata dalla fotocopia di un documento di identità dello stesso sottoscrittore, secondo quanto previsto dalla 

domanda di partecipazione (mod. A). 

CAPACITA’ ECONOMICO, FINANZIARIA, TECNICA E PROFESSIONALE: ai senso degli artt. 41 e 42 del 

D.Lgs. 163/2006, il partecipante la gara, pena esclusione, dovrà dichiarare: a) un fatturato complessivo degli 

ultimi tre anni pari o superiore ad € 1.350.000,00 nell'ambito della ristorazione; b) Dichiarazione bancaria 

rilasciata da istituto bancario o intermediari autorizzati ai sensi del D. Lgs. n. 385/1993, attestante la solvibilità e 

solidità dell’azienda; c) presentazione di almeno tre servizi annui, riferiti agli ultimi tre anni, di cui almeno uno 

non inferiore a € 170.000, correlati da copia di dichiarazione di soddisfazione del Comune/Azienda 

appaltante/concedente; d) essere in possesso di UNI CEI ISO 9001 e delle procedure HHCCP per servizi di 

ristorazione scolastica  e) composizione organizzativa dell’azienda con almeno 10 lavoratori (incluso quadri e 

dirigenti) con rapporto di lavoro di tipo subordinato avuti in media negli ultimi tre anni; f) valore delle attrezzature 

di proprietà del partecipante la gara uguale o superiore ad € 50.000,00 (mod. B). 

12. AVVALIMENTO: il concorrente, singolo o raggruppato, può soddisfare la richiesta relativa al possesso dei 

requisiti relativi alla capacità tecnica ed economica avvalendosi dei requisiti di altro soggetto mediante l’istituto di 

cui all’art.49 del D. Lgs. 163/2006, e seguendo le modalità attuative. 

Il concorrente può avvalersi di una sola impresa ausiliaria per ciascun requisito o categoria. A pena di 

esclusione, non è consentito che della stessa impresa ausiliaria si avvalga più di un concorrente e che 

partecipino sia l’impresa ausiliaria che quella che si avvale dei requisiti. 

Il concorrente e l’impresa ausiliaria sono responsabili in solido nei confronti dell’appaltante in relazione alla 

prestazioni oggetto della concessione. 

13. RICEVUTA DEL VERSAMENTO, pena l’esclusione, del contributo a favore dell’autorità per la vigilanza sui 

contratti pubblici di lavori, servizi e forniture (deliberazione Autorità 24/01/2008) dell’importo di € 40,00= 

(quaranta) da effettuarsi con le seguenti modalità: 

- sul c/c postale n. 73582561 intestato a “AUT.CONTR.PUBB.” Via di Ripetta 246 – 00186 ROMA (cod. 

fisc. 97163520584); 



- mediante versamento on-line collegandosi al portale web “servizio di riscossione” all’indirizzo 

www.avcp.it, seguendo le indicazioni disponibili sul portale. 

I partecipanti devono indicare nella causale esclusivamente: 

- il codice fiscale del partecipante 

- il seguente codice CIG che identifica la procedura: Z07054BDC7. 

14. GARANZIE: cauzione provvisoria di € 14.840,00, pari al 2% dell’importo a base di gara; tale importo  potrà 

essere ridotto del  50% per le imprese in possesso della certificazione UNI CEI ISO 9001 ai sensi dell’art. 75, 

comma 7, del D. Lgs. 163/2006, da versare mediante polizza fideiussoria o fideiussione bancaria. In caso di 

Raggruppamento Temporaneo d’Imprese (RTI) per beneficiare della riduzione del 50% è necessario che 

ciascuna impresa sia certificata UNI CEI ISO 9001. La riduzione della garanzia sarà possibile solo se tutte le 

imprese sono certificate. Dovrà avere validità per almeno 180 giorni dalla data di presentazione dell'offerta ed 

essere corredata dall'impegno di  un garante a rilasciare la cauzione definitiva in caso d'aggiudicazione. 

15. DICHIARAZIONE DI RAGGRUPPAMENTO: nel caso in cui il concorrente ricorra al RTI deve presentare, 

pena l’esclusione, dichiarazione sottoscritta dai rappresentanti legali delle imprese raggruppate che specifichi il 

tipo di RTI prescelto con l’indicazione dell’impresa capogruppo e che contenga l’impegno che, in caso di 

aggiudicazione della gara, le stesse conferiranno mandato collettivo alla capogruppo, la quale stipulerà il 

contratto in nome e per conto proprio e delle mandanti (art.37 D. Lgs. 163/2006) e che entro il termine indicato 

nella comunicazione di affidamento dell’appalto, produrranno atto notarile di Raggruppamento Temporaneo di 

Imprese dal quale risulti: a. il conferimento di mandato speciale, gratuito ed irrevocabile a chi legalmente 

rappresenta l’impresa capogruppo; b. l’attribuzione al mandatario, da parte delle imprese mandanti, della 

rappresentanza esclusiva, anche processuale, nei confronti del concedente per tutte le operazioni e gli atti di 

qualsiasi natura dipendenti al contratto di concessione. 

E’ vietato ai concorrenti partecipare alla gara in più di un’associazione temporanea ovvero di partecipare alla 

gara anche in forma individuale qualora abbiano partecipato alla gara stessa in associazione o consorzio.  

16. SOPRALLUOGO SITI: pena l’esclusione della ditta dalla gara, essa dovrà aver preso visione dei luoghi ove 

deve essere svolto il servizio (cucina e refettori) per ogni singolo Comune. 

Il sopralluogo di cui sopra sarà attestato dagli incaricati dei due Comuni e dovrà essere allegato nei documenti 

dei requisiti generali. Se ne mancasse copia, la partecipante la gara ne sarebbe esclusa. Il sopralluogo di cui 

sopra potrà essere effettuato solo ed esclusivamente previo appuntamento da fissarsi presso: Comune di 

Borgarello richiedendo l’accesso alla Sig.ra Marisa Re; Comune di Zerbolò, richiedendo l’accesso alla Sig.ra 

Mara Maccagni. 

17. SVOLGIMENTO DELLA GARA: la Gara avrà luogo in seduta pubblica il giorno 13/07/2012 alle ore 11.30  

presso la sede del Comune di Borgarello, Via Pavia n. 16.  

In questa seduta la commissione procederà per ogni concorrente all’apertura della busta contenente la 

documentazione amministrativa, verificando la presenza e la regolarità formale dei documenti, delle 

dichiarazioni e di quant’altro richiesto. 

Successivamente, espletata la fase pubblica, si procederà in seduta riservata all’esame ed alla valutazione 

dell’offerta tecnica per l’attribuzione dei punteggi secondo i criteri di valutazione riportati nel presente bando. 

Infine, in seduta pubblica, saranno comunicati i risultati dell’offerta tecnica e si procederà all’apertura della busta 

contenente l’offerta economica e all’attribuzione dei punteggi, secondo i criteri di valutazione riportati nel 

presente bando.  



Si precisa che si procederà all’aggiudicazione provvisoria della gara anche in presenza di una sola offerta valida, 

se ritenuta conveniente. 

18. TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI: ai sensi del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196, i dati forniti dai 

concorrenti saranno trattati dalle Amministrazionie aggiudicatricie esclusivamente per le finalità connesse alla 

gara e per l’eventuale stipulazione e gestione del contratto. Il titolare del trattamento dei dati è l’Amministrazione 

Aggiudicatrice. I diritti dei soggetti interessati sono quelli di cui all’articolo 7 del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196.     

19. RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO: il Responsabile del procedimento è per il Comune di Borgarello 

Marisa Re e per il Comune di Zerbolò Mara Maccagni. 

Si informa che il presente bando, unitamente al Capitolato, viene pubblicato: all’Albo Pretorio on line dei due 

comuni, sui rispettivi siti.  

Un estratto del presente bando è pubblicato sul quotidiano Gazzetta Aste e Appalti Pubblici il….reperibile anche 

sul sito www.sific.it. 

Il bando è stato inviato per la pubblicazione sulla Gazzetta Ufficiale della Comunità Europea il 8/6/2012, 

reperibile dal sito http:/ / ted.europa.eu. 


